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アジア競技大会を見据え、ムスリム・フレンドリーメニューを開発 

～訪日ムスリム旅行者へ“安心して楽しめる名古屋めし”をご提供～ 

 

ラーメン・中華を中心にレストランチェーンを展開する 株式会社ＪＢイレブン（本社：名古屋市

緑区、代表取締役社長 新美 司）は、2026 年９月～10 月開催予定の アジア競技大会・アジアパラ競

技大会を見据え、訪日外国人のお客様、とりわけムスリムの皆様にも安心して日本の麺文化・名古屋

めしを楽しんでいただけるよう、「ムスリム・フレンドリーメニュー」をご提供します。 

 

記 

 １．目 的 

   当社は、「一刻魁堂」「ロンフーダイニング」「フジヤマ５５」「鯱ひげ」などのブランドを展開し 

  ており、これまで多くのお客様へ日本のラーメン文化を提供してきました。 

宗教上の理由で、豚肉由来のラーメンや既存の名古屋めしを召し上がれないムスリムの方々に、 

日本の美味しいラーメンを召し上がっていただきたい想いで、ムスリムメニューの開発に取り組み 

ました。 

当社では、中期５か年経営計画「ＷＲ2030(ワールド・ラーメン・ニーゼロサンゼロ)」を推進中で、 

「日本の本物ラーメンを世界へ、世界中の人々を NIPPON へ！」をテーマに掲げ取り組んでいます。 

アジア競技大会を契機として新規輸出、フジヤマ５５等ＦＣ展開加速、およびインバウンド売上 

  強化へ繋げて行きます。 

 

２．名古屋めしをムスリム仕様にアレンジ 

名古屋めしとして人気の高い「台湾らーめん」「台湾まぜそば」「鉄板ナポリタンスパゲッティ」 

を、ムスリム対応仕様として開発しました。いずれも、名古屋めしの個性や魅力そのままに、美味 

しく仕上げました。 

 

「一刻魁堂」・「ﾛﾝﾌｰｴｱｷｯﾁﾝ」    ｢フジヤマ５５｣       ｢鯱ひげ｣    

     大豆ミートの台湾らーめん  大豆ミートの台湾まぜそば  ﾑｽﾘﾑ鉄板ﾅﾎﾟﾘﾀﾝｽﾊﾟｹﾞｯﾃｨ 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

３．その他ムスリムアレンジ商品 

 

     ｢一刻魁堂｣     ｢ロンフーダイニング｣ ｢一刻魁堂｣・｢鯱ひげ｣・｢ﾛﾝﾌｰﾀﾞｲﾝﾝｸﾞ｣ 

ムスリム白湯らーめん    ムスリム担々麵       ムスリムサラダ＆杏仁豆富 

 

 

４．提供店舗・メニュー説明    ※台湾らーめん（６月発売）を除き５月 21 日(木)から発売 

 （１）提供店舗 「一刻魁堂」 イオンタウン千種店 名古屋市千種区千種 2-16-3 イオンタウン千種 1F 

提供メニュー①「大豆ミートの台湾らーめん」※６月から発売 

商品説明   ハラル認証の醤油スープをベースに、マイルドな大豆ミート、ニラ、もやし、 

唐辛子と麺が絡んで、奥深い旨味の後から辛味を感じます。 

提供メニュー②「ムスリム白湯らーめん」 

商品説明   野菜ベースの白湯スープに大豆ミート、海老を合わせた、優しく食べやすい 

らーめん、後味として程よい辛味を感じます。 

 （２）提供店舗 「フジヤマ５５」 大須総本店 名古屋市中区大須 3-11-16 

           同   「FUJIYAMA５５」 ﾐｯﾄﾞﾗﾝﾄﾞｽｸｴｱ店名古屋市中村区名駅 4-7 ﾐｯﾄﾞﾗﾝﾄﾞｽｸｴｱ 4F 

           同      ｢FUJIYAMA５５｣ ｾﾝﾄﾚｱ店  常滑市ｾﾝﾄﾚｱ 1-1 中部国際空港第 2 ﾀｰﾐﾅﾙ 

    提供メニュー「大豆ミートの台湾まぜそば」 

  商品説明   台湾まぜそばは、当社ラーメン代表職人・澤竜一郎が共同考案した人気商品です、 

醤油と魚介ベースのタレに多彩な具材を混ぜ合わせて、お楽しみください。 

 （３）提供店舗 「鯱ひげカフェ」あつた nagAya 店 名古屋市熱田区神宮 3-6-51 あつた nagAya A 棟 1F 

    提供メニュー「ムスリム鉄板ナポリタンスパゲッティ」 

    商品説明   熱々の鉄板にフンワリ玉子、海老、甘めのケチャップソースを合わせた、従来の 

名古屋めしを超える一品です。 

 （４）提供店舗 「ロンフーダイニング」アスナル金山店 名古屋市中区金山 1-17-1 アスナル金山 1F  

    提供メニュー「ムスリム担々麵」 

    商品説明   胡麻とピーナッツをベースにした濃厚でとろみのあるスープが麺によく絡み、 

          美味しく仕上がりました。 

 

  

 

 

 

 

 



 

 

  

さらには、ムスリム仕様のドレッシングを使用したサラダ、ムスリム仕様の杏仁豆富も用意し、 

前菜からデザートまで楽しめるコーススタイルでの提供も可能です。 

価格帯についても、ラーメン単品は 1,100 円から、コースメニューでも 2,000 円以内を目安とし、 

訪日旅行者や日本在住のムスリムの方々に利用しやすいリーズナブルな価格設定としています。 

 

５．ムスリム・フレンドリー対応について 

当社では以下のポリシーに基づき商品開発を行っています。 

• ノーポーク（豚肉不使用）  

• ノーラード（豚由来油脂不使用）  

• ノーアルコール（調味料含むアルコール不使用）  

なお、ハラル認証は取得しておりませんが、「ムスリム・フレンドリーポリシー」に基づき、 

調味料等はハラル認証を取得した製品を使用する等、宗教的配慮に留意した商品提供を行って 

いきます。  

   ムスリム・フレンドリーポリシー＆メニュー                                       

 
 

 

                                                                       以 上 

 

 

本件に関する問い合わせ先 

株式会社ＪＢイレブン 執行役員 黒田博司 

住所 名古屋市緑区桶狭間切戸2217番地 

電話番号 052-629-1100 


